Wenu de chassc”

Cliutney abricot Lucset-balsamigue

Creme de counge et ecroguant de coppa

Sauce aux myitilles et se¢ accompaguements
Stractyle ou tagliatelles fraictes

Créme rilée aux marnond ou
Tartelette any myntilles

Supplement sauce auy bolete + 5. -
Le menn & plate : 72. -
Sans eréme de counge (5 plate) : 64. -
*Hors Paseeport Gouwrmand




La (hasse

Creme de counge, croguant de (oppa maison 0. -
Pumplein soap | Runbisosuppe
Feadllete any champiguons 4. -

Puff pactry with madlnoome sauce | Blittenteiy mit Pilsoauce

7 o de .Z. MW "
Cliatney abricot Luiset - balsamigue

Clitney




.+ . Poar swiune

Civet de chemenil Grand-Wine 29, -
Zne otew | Rebfleiocheintosy

Sauce aux myntilles 359, -
Roe medallions with Uucberngsauce | Reliflecocheintossy met Uanbeersauce

Diet de Oerf
Sauce anr myitilles 4. -
Deer filler with Unebernysauce] Hinochfilet met Uaubeersauce

Sauce aunx myitilles

Venison trio with noe, deer and buff | Jagdteco: Firoch, Rel wnd Gimoe

Auee sauce aux Bolets
Mustnoomsance | Pily sauce



&  Fowdue du Boctet « chassear » 45, -
Veande de Cerf épicée a cuine au boudllon an vin.
Marinated roe meat | Maninientes Tnochflecoch

& Foudue Hirte « chassear » 45, -
Benf et cenf épicés, a cacne au boudllon an vin.
WMariuated voe and beef meat | Waninientes Tnsch wnd nindffeioch

& Lo Chapean Tatane i s #ar | Totuncnt: INDUEMENT & lintériewr)  #5, -

Au choix (3) : Cerf. chewend, chamoio
Deer, noe and baff | Tnoch,, Rel and Gamse

&  Boarguiguomne
Cerf. chewend, 4 plongern dans { liudle.

Deer and noe in odl] Tnoch wnd Teb in OF



